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aquests, s'aprofíten del, ai res
de les alt ituds.

,
és en bótes, el de la collita '92,
on ja es veu el canvi que se­
guirá aquest vi, com molt bé
va dir el prcstigíós en óleg Pere
Escuden recorda e1s grans vi ns
de Pesquera, d iferenciant pot
ser algunes traces de la fusta .
Malauradament, d 'aquest vi
només n'h i ha unes 1.200 am­
polles.

Pcr gaudír nornés d 'aquests
ví ns, res m illar que acompa­
nyar-los deis m agnifícs pernil,
de Trev élez, q ue a !'igual que

arom a. Aquest és u n vi que
s'ha de beu re rá pi dament, jo
que la seva evoluci ó és molt
r ápida, e . ~ •••:-....... .. _ . _ ~
..' Pe! que respecta al ví negre,
actualment es comercialitza la
collita >91, composta en un se­
tanta per cent de C a bernet
Sauvígnon i la resta de G ar­
n atxa: vi rodó, equ ilibra t,
amb un lleuger toe de fusta,
a p unt per ser begut. Com a
c u rios itat, he tingut l'oportu­
nitat de tastar l'actual vi, que

Barranco Oscura Primer vi de Granada
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Publicacions de m itja ns del
segle p assat ja parlaven de les
vírtuts d'alguns vins dels «tu ­
rons» de Granada, que con­
juulamenl amb els de Mala­
g:: crea cxpo rtats.

En aquests «turons», en
M anuel Valenzuela va comen­
car fa pocs anys una experien­
cia insólita: plantar vinva a
úns 1.500 metres sobre cl ni­
ve ll del mar, una de les rnés
al t es d'Europa. Buscant
aquells víns d'abans, utilitzant
la mateixa metodología i alho­
ra utilitzant la rnés moderna
tecnica, que respecta el medi
ambient, zuanvant-se així la, .
qualificació de vi eeologíc, en­
cara que, com ell mateix diu,
no li és massa dificil, ja que en
aquella altitud pocs mícroor­
ganísmes nocius es desenvolu­
peno

L a SCV3 producció anual és
d'unes sis mil ampolles, i pre­
t én arribar com a rn áxím a
dotze mil. A part de les pri­
meres preves de «cava» que

. esta realitzant amb raírns
autbctons coro la Vigiriega,
elabora dos víns blancs, un de
Sauvt gnon. criat durant tres
meses en bóta de rcu re ame­
rica. i un de Vígi ricga, Fer­
men tat e n rou re fr anc és
d'Allier durant sis mesas, tro­
bant en aquest segon un vi
m olt més equílíbrat i rodó que
l'anterior, el que ens indica
q ue pot ser la Vigiriega, com

.- savíarnent utilitzaven a ntiga-
.-' ment, és més adequada, tenint

un m illa r dcscmulupament en

aquelles terres, i die aixó per- .
">4-q ue .la Sauvignon és una va­

rietat molt'p .estigiosa a nívell
m und ial, mentres que la Vi­
gi riega podriem dir que els
ceps del Manolo són dels pues

_ q ue queden.
Tarnbé elabora un vi rosat,

p artin t de la varietat G arna t­
xa, de color bonic í Intensa
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