
E L PA ÍS, m arte s 5 d e sep tiem b re de 2 000
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Manuel v areneoeie, en su bodega del Cortijo de Barranco Oscuro. I JUAN BARRIO

Manuel Valenzuela ha revolucionado la vitivinicultura en la Alpujarra

Tintos andaluces de calidad

I

El éxito de SI/S

vinos garantiza a
Barranco Oscuro

la renta de
19.000 botellas

anuales antes de
llenarlas

I 'RA~CJS(,O J. T ITOS

Tras catar los vinos de Ma nuel
valcnzuclu. el critico Carlos De l­
gado cali ficó a este vitivinicultor
de "guerrillero". 1..<1 PUSiÚll que
pone en su trabajo y su aspecto
cuidadosamente desaliñad o lle­
van a pensar q ue, en efecto. Valen ­
zuela es un revolucionario. En los
últimos 20 años. su lucha ha co n­
sistido en intentar demostra r q ue
se pued en logra r vino s de gran
calidad en la A lp ujarra. la coma r­
ca derramada entre G ran ada y A l­
merla donde t radicionalmen te só­
lo se producían caldos turbios y
desabrido s. condenados al granel.

¡\ juzgar por las cri ticas ha
ganad o la batalla. Los vinos d e
valenzuela ha n recibido en los
últimos ,,¡lOS alabanzas en dccc­
nas de prestigiosas publicaciones
nacionales y extranjeras. Aunque
su éxito. rotundo. 10 confirman
LIS ventas. Las 19.1X)O botellas
que produce cuda cosecha en su
terruño están vendidas antes de
llena rse. Comerciantes alemanes
>su izos llenen tal fe ciega en la
ca lidad de sus vinos - tin tos.
blancos y cspumosos- que le
compran el 5(YY., de su prod uc­
ción po r anticipado. La otru mi­
tad se 1" dis p utan mercado s de
Madrid y Barcelo na .

8 prodigio ha sido po sible en Ba­
rranco O scuro. un peq ueño pago
situado cerca de la localidad gra­
nadina de Cúdiur. Mucha gente
consider ó que valenzucla esta ba
loco cuando empezó a trabajar
en este "desierto", como 1,) des­
cribe él. "Nadie creyó nun ca en
este luga r. Y sin embargo posee
unas cualidades excelentes para
el cultivo de la vid", asegu ra .

Barranco O scuro, q ue da nom­
bre a su bodega. está situado en­
tre 1.200 y 1.400 sobre el nivel
del cercano Mediterr áneo )" a ti­
ro d e piedra de las cum bres de
Sierra Nevada. All í, vale nzuela
comenz ó a planta r en 1982 los
viñedos "quizás más altos de
Europa". En apenas 11 hectárea s
instaló un a uténtico laborato rio
agrícola con un a vein tena de la ,

Datos de Interés

Dirección
Cortijo Ba rranco O scuro.
1844Ó. C ádia r (Granad a ).

Empleos
Do s t rabajadores y 4()(J

jorna les en la vendimia.

Facturación
12 m illones en 1999 .

Producción
Vinos t intos, blanco s y

espumosos.

variedades de uva má s no bles: ca­
bcrnct sauvignon. mcrlot. syruh.
pinot noir, te mprarullo, ch ardon­
nay, sauvignou blanc, ricsling, a l­
barino... El propósito- era produ­
cir artesana lmente muy poco vi­
no, pero soberbio.

" La Alpuja rra cuenta con un
siglo y med io de tradició n en la
producción de pasas. mostos y
vino dulce. Pe ro jamás se hicie­
ron aquí caldos de ca-
lid ad . Cuando ern pe­
ce. no ten ia un lega­
do de cu ltu ra vitivi ní­
co la a l que acoger­
me. Tuve que empe­
za r a experimenta r
desde cero", rccucr­
da . Fruto de su traba­
jo de investigación,
vaíenzuela ha recu­
~r.a?o el tipo de uva
vrgmcga. que aun­
que es a utóc tona de
la zona habia casi de-
jado de planta rse. Co n clla fabri­
ca un vino esp umoso con el m is­
mo método utilizado en el cham­
paña y el cava pe ro con una nove­
dad: en luga r de añadir azúcar en
el cu llpage (mezcla ] al vino base,
agrega el mosto de uva s q ue han
perm anecido madur ándo sc dos
meses y medi o en la cepa .

valenz uela se considera u n
"artista. un alquimista q ue d is­
fru ta complicando el vino con

cOllp ag l 's de caldos de d iferentes
t ipos de uva para q ue la gente
j uegue a descubrir a romas y su­
bores". Después de la e tapa de
experimentación. este granadi­
no de 57 año s creó sus p rim eros
vinos en 1990. En la siguiente
d écada lo s p romocionó en feria s
nacio nales e internacio nales y
llegó a vender parte de su pro­
d ucció n a Grcenpcucc, q ue vale­
ró su elaboración artesanal.
" Mis vinos es tá n reconocidos co­
mo ecológicos, pe ro es a lgo que
nunca he buscado. ha sido frut o
de mi propia filo so fía d e traba­
jo", explica

En la actualidad, valenzucla ven ­
de cuatro vinos d iferentes. El es­
pu mo so, del que saca a l año
6.()()() botellas; UIl bla nco de uva
chardonnay fermentada en barri­
ca (1.000 botellas ]: un tinto de
media crianza de rcm prauillo y
garnacha (6.000 botellas); Yotro
tmto má s complejo. l 'UlIp aX" d e
varias u vas. criado en madera de
roble francés (6.000 botellas).
Co n estos d os últimos, Valcnzuc­
la ha de mostrado que es posible
hacer tin tos de calidad en Anda-

lucía . El precio
de todos e llos os­
cila entre 1.000 y
2.0()O pesetas.

La demanda
de caldos d e Ba­
rranco O scuro es
m uy superior a la
oferta. Pe ro Valen­
zuela considera
q ue casi ha llega­
do al límite de su
p roducción . La
a mpliación de la
bodega q ue aco­

mete desde hace meses le permn j.
rá aumenta r de 60 a 100 su pa r­
que de barricas de ro ble y tener
espacios higién ico s y adecuados
pa ra la elaboració n.

valenzuela adquirió sus cono­
cimientos de enología d ura nte su
exilio en Francia . Es a utodidnctc
y, prácticame nte. autosuficieruc.
En 1999 fac turó 12 m illones de
pesetas. aunque espe ra elevar es­
ta cifra hasta 20 en d os años.


