Barranco Oscuro

Bodegas Manuel Valen-
zuela. Cadiar (Granada).
Telétono (958) 34 30 66
# Precio medio: 575 pese-
tas » Tipo: rosado, 13%
# Cepa: garnacha » Con-
sumo preferente: en el afio
# Temperatura de servi-
cio: 10°.

Que alguien sea capaz de ela-
borar buenos vinos en plena
sierra alpujarrena, terra de
histdricos v aguerridos mons-
cos, de climatologia extrema
y cerca de 1.400 metros de
altura (el wifiedo mas alo
de Europa, en el limite de
lo posible), es un alarde de
fe y saber hacer enologico
T que merece ser destacado.
17 Sobre todo si tenemos en

i cuenta que agui los vinos
. eran infames, malamente
ajerezados, subidos de al-
cohol v turbios. Pero Ma-
nuel Yalenzuela ha consegui-
do el prodigio. Es un granadi-
no que ama la naturaleza, se
identifica con su abrupta gen-
grafia y le gusia afrontar los
desafios con irrenunciable es-
piritu aventuréro. Lo que no
le impide plantearse las cosas
con seriedad. Sus vifias —sie-
le hectireas— se cultivan con
mimo en el rigor biolégico, y
el vino se elabora en una bo-
dega pequefia, pero dotada
de todos los adelantos tecno-
logicos. El apuesta por recu-
perar la vid autoctona, como
la blanca vijiriega, pero sm re-
numciar a las posibilidades de
las va obligadas cabernet,
merlot y chardonnay. Pero es
con la garmacha con la que,
hasta ahora, ha conseguido
UL mejor vino, un soberbio
rosado de aroma franco, con
la frutosidad caracteristica
del varietal {confitura de fru-
tos rojos, frambuesa), aungue
un poco cilido. En la boca es
slave, CON CUerpo, ¥ un sabor
ligeramente goloso que armo-
niza con la acentuada acidez.
Un rosado con la garnacha
en todo su esplendor.




