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BZlrr:\nco Oscuro

LA INA

FINO. 15 O 0,75 LITROS: 5,4 EUROS.

PEDRO DOMECa. TEL: 956151 500

La Ina es uno de los vinos miticos de

Jerez, y entre los propios jerezanos

abundan los devotos de este fino. Se

acercan a él con verdadera venera­

ción y fidelidad, como si no existiera

otro vino en el mundo. Amarillo paji­

zo pálido, con aromas intensos y ri­

cos. Notas de crianza, flor, levadu­

ras, con un toque salino y recuerdos

de frutos secos. En boca es sabroso,

seco, persistente y muy equilibrado.

Final largo con toques de avellanas
tostadas.

BLANCAS NOBLES

BLANCO CRIANZA. 14 o 0,75 LI­

TROS: 7,50 EUROS. BARRANCO OS­
CURO. TEL. 958343066

Interesante blanco, muy diferente a

lo habitual. Un curioso coupage de

vigiriega, sauvignon blanc, vermen­

tino, viognier, moscatel morisco y un

poco de albariño que se cultiva de

forma experimental. Cada variedad

se ha vendimiado por separado y ha
fermentado con levaduras autócto­

nas, sin añadidos. De color dorado y

muy complejo en nariz, fruta blanca

madura, pera y melón. Notas flora­

les, muy perfumado. Aromas fres­

cos. De fondo, notas de coco y guin­

das en orujo. En boca es suave, en­

volvente y graso. Final con un toque

herbáceo.
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BARRANCO OSCURO
BRUT
ESPUMOSO. 11,50 0,75 LITROS: 12

EUROS. BARRANCO OSCURO. TEL:

958343066

La familia Valenzuela mima las vi­

ñas más altas de Europa en la Alpu­

jarra. Sus vinos expresan el carácter

de esa tierra y transmiten el empeño

de los que los crían. Éste es un es­

pumoso natural y artesanal con una

combinación de la autóctona vigirie­

ga (85%), pinot noir (7,5%) y char­

donnay (7,5%). Crianza de más de

20 meses por el método champán,

resulta un gran brut nature sin aditi­

vos extraños (sólo se usa zumo de

uva sin edulcorantes externos). De

o~ amarillo pajizo y pálido.

BLANCO DE ALBOLODUY

2006

BLANCO. 12,5 0. 0,75 LITROS: 5 EU­

ROS.LA BODEGA DE ALBOLODUY.

TEL.: 950644719

Un blanco de uva jaén blanca elabo­

rado por Cristina Calvache en la Ri­
bera del Andarax. Procede de los vi­

ñedos de montenegro, a una altitud

de 1.000 metros, y de cepas de 60
años cultivadas en secano. A la vista

es de color amarillo dorado pálido,

brillante y limpio. En nariz es intenso

y rico en aromas frutales, de manza­

na verde y mango. En boca es fresco

y muy sabroso, con una acidez frutal

equilibrada. Recuerdos minerales.

BLANCO. 12,5°.0,75 LITROS: 6,25

EUROS. LÓPEZ HERMANOS S. A.

TEL: 952 319 454

Este blanco joven de López Herma­

nos se ha convertido en imprescin­

dible en las mesas andaluzas. Tiene

un interesante coupage con un 60%

de moscatel morisco y el resto de

chardonnay. Es de color dorado páli­

do, brillante y muy limpio, con refle­

jos verdosos. En nariz es muy perfu­

mado, con intensos aromas a fruta

blanca y tropical, como piña, guaya­

ba madura o pera. En segundo pia­

no, flores, hierbas de monte y un to­

que láctico. En boca es muy fresco,

sabroso y untuoso, con acidez frutal

agradable. Sensaciones de manza­

na y melón, con recuerdos florales.

SCHATI CHARDONNAY 04

BLANCO CON CRIANZA. 13,50 0,75

LITROS: 27 EUROS. FEDERICO

SCHATZ. TEL: 952871 313

Decir que el chardonnay de Schatz

es uno de los mejores blancos anda­

luces es decir poco, porque se co­

dea sin complejos entre los mejores

de España, como en el pasado Salón

del Gourmet Crianza de seis meses

en barricas nuevas de roble francés.

La evolución en botella ha sido ex­

celente y encontramos ahora un vi­

no más maduro y redondo. Es de co­
lor amarillo dorado e intenso. Aroma

potente de fruta madura, mantequi­

lla fresca, acompañado todo con flo­

res blancas de verano. En segundo

plano, recuerdos de compota de fru­

tas, pastelería y tarta de manzana. Al

final, toque mineral de contraste.

Acidez excelente que le aporta fres­

cura. Recuerdos cítricos y toque de

madera. Muy complejo, con un final

muy largo.

MACABEO

"""""",_""'-.. ••~ •• ,.,.,,1l.
tn.~"'"<"'W'/W..\-.oi<D/It.""'.w..~

INIZA . MACABEO 2006

BLANCO JOVEN. 12,5 o 0,75 LI­

TROS: 3,5 EUROS. EL CORTIJO DE

LA VIEJA. TEL 676 663 869

Los vinos de la bodega Cortijo de la

Vieja son un ejemplo del gran poten­

cial que tiene la comarca de Laujar,

donde se unen un entorno apropia­

do con un trabajo bien hecho. Todo,

además, con una inmejorable rela­

ción precio-calidad. En este blanco

joven se han aprovechado las cuali­
dades de la uva autóctona macabeo

(90%), adornándola con un toque de

la francesa viogner (10%). Este Iniza

es de color amarillo dorado, brillan­

te. En nariz es muy rico y domina la

fruta, como la manzana verde, con

notas de plátano y piña madura. De

fondo, recuerdos florales. En boca

es fresco, seco y con agradable aci­

dez frutal.
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POMPEYO

FINO. 150 0,70 LITROS: 6 EUROS.

NAVISA, SA TEL 957 650 450

Es muy curioso asistir a una cata a

ciegas en la que los invitados se

enfrentan sin prejuicios a una copa
de este fino. Lo normal es encontrar

caras de agradecimiento cuando se

encuentran con el color, el aroma y

el paladar del fino. Pompeyo tiene

una crianza de 7 años en botas de

roble y, como todos sus paisanos,

es un puro Pedro Ximénez. Atractivo

color amarillo pálido, con intensos

reflejos dorados. En nariz destacan

levaduras y aromas de crianza. En

boca resulta sabroso. untuoso. seco
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