
rece de aditivos extraños
y que empieza a ser reco­
nocido incluso fuera de Espa­
ña. El Cortijo Barranco Oscuro
fue construido a finales del siglo
XIX, en 1873. tras ser trasladado
desde una ubicación anterior muy
cercana al barranco que cruza las tie­
rras de lafinca. Era un grancortijo pa­
ra laépoca, pero cuando se construyó
la bodega no sólo se pensó en las di­
mensiones, sino también en laestética,
como lo demuestran las colum nas de
madera Que soportan unos arcos embelle­
cedores y quenoforman parte de lacons­
trucción básica. Después de una juventud
azarosa yde emprender algunos viajes por zo-
nas de gran tradición vitivinícola, el actual pro­
pietario de labodega, Manuel Valenzuela {Guadix,
1943), corrigió elrumbo de los vinos que se hacían
en la zona e inició la revolución vitivinícola de la
Alpujarra.Su cava así lodemuestra,
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Peroen las bodegas Barranco Oscuro, de Gra­
nada,tambiénelaboran un magnifico brut, que ca-

CAVA ANDALUZ

FICHA TÉCNICA BARRANCO OSCURO

Brut. 11 ,5°.La tamlüavalenzuela mima lasviñasmás altasdeEu­
ropa en laAlpujarra. Sus vinos expresan elcarácter deesatierra y
transmiten el empeño de los que los crían . Éste es unespumoso
natural yartesanal con una combinaciónde laautóctona vigi riega
(85%),pinot noir (7,5%) ychardonnay (7,5%). Crianza de más de
20 meses por elmétodo champenoise. Resulta un gran brutnatu­
re sin aditívos extraños (sólo se usa zumo deuvasin edulcorantes
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::::::::::::::::::::~ externos). De color amarillo pajizo y pálido, con abundantes y pe-queñas burbujas. En nariz yboca destacan aromas ysensaciones

de fruta blanca madura, cítricos y de levadura. Su pasode boca
es agradable, seco ycon acidez correcta.

AUNQUE USTED NO LO CREA, EN ANDA.
LUCiA, lomismo que en Valencia oExtremadura,
tambiénse hacencavas, algunos de ellos franca­
mentedignos.


