CAVA ANDALUZ

AUNQUE USTED NO LO CREA, EN ANDA-
LUCIA, lo mismo que en Valencia o Extremadura,

también se hacen cavas, algunos de ellos franca-
mente dignos. T e =

Pero en las bodegas Barranco Oscuro, de Gra-
nada, también elaboran un magnifico brut, que ca-

rece de aditivos extrafios
y que empieza a ser reco-
nocido incluso fuera de Espa-
fia. El Cortijo Barranco Oscuro
fue construido a finales del siglo
XIX, en 1873, tras ser trasladado
desde una ubicacion anterior muy
cercana al barranco que cruza las tie-
rras de la finca. Era un gran cortijo pa-
ra la época, pero cuando se construyd
la bodega no sélo se penso en las di-
mensiones, sino también en la estética,
como lo demuestran las columnas de
madera que soportan unos arcos embelle-
cedores y que no forman parte de la cons-
truccion basica. Después de una juventud
azarosa y de emprender algunos viajes por zo-
nas de gran tradicion vitivinicola, el actual pro-
pietario de la bodega, Manuel Valenzuela (Guadix,
1943), corrigio el rumbo de los vinos que se hacian
en |a zona e inicio la revolucion vitivinicola de la
Alpujarra. Su cava asi lo demuestra.

FICHA TECNICA BARRANCO OSCURO
Brut. 11,5° La familia Valenzuela mima las viiias mas altas de Eu-
ropa en la Alpujarra. Sus vinos expresan el caracter de esa tierra y
transmiten el empefio de los que los crian. Este es un espumoso
natural y artesanal con una combinacion de la autoctona vigiriega
(85%), pinot noir (7,5%) y chardonnay (7,5%). Crianza de mas de
20 meses por el método champenoise. Resulta un gran brut natu-
re sin aditivos extrafos (solo se usa zumo de uva sin edulcorantes
=== externos). De color amarillo pajizo y palido, con abundantes y pe-
quefias burbujas. En nariz y boca destacan aromas y sensaciones

== de fruta blanca madura, citricos y de levadura. Su paso de boca

es agradable, seco y con acidez correcta.



